Ohne Beilagendnderung und nur im Restaurant zu essen!

Calzone Fritto Classico . 1,50

Mozzarella, Tomatensauce und Basilikum

Calzone Fritto Misto ... 12,50

Mozzarella, Tomatensauce, Salami und Schinken

Calzone Fritto Piccante ...- 12,50

Mozzarella, Tomatensauce, scharfe Salami und scharfe Pfefferoni

Calzone Fritto Tonno Spinaci ... 12,50

Mozzarella, Tomatensauce, Thunfisch und Spinat

Es ist ein typisches Gericht Stid-Mittelitaliens . Am Ende des Zweiten Weltkriegs war die Stadt Neapel leer von allem,
selbst die neapolitanische Pizza war fast zu einem Luxus geworden: Um sie zuzubereiten, brauchte man den Holzofen
und dann wurde sie mit Mozzarella und Tomaten gewdurzt, die oft nicht zu finden waren und auf jeden Fall kosteten. Es
war etwas Leichtes flur diejenigen, die es verkaufen mussten, und billig fur diejenigen, die es kaufen mussten, daher wird
es als die arme Schwester der gebackenen Pizza angesehen. Berdhmt war die "pizza a otto", die sofort gegessen, aber
nach acht Tagen bezahlt wurde. So erfand der Neapolitaner die "frittierte Pizza", auch "Pizza des Volkes" genannt, weil
sie von Frauen auf der StraBe verkauft wurde, um die Familienwirtschaft der Nachkriegszeit abzurunden.

TAGESSUPPE
oder
kleiner gemischter Salat
mit Tagesgericht
oder
kleine Pizza nach Wahl



Antipasto della Casa cotH
Gemischte italienische Vorspeise

normal 16,40

Bruschetta 2
2 knusprige Scheiben WeiBbrot mit Tomaten, Basilikum und Knoblauch

Carpaccio di Bresaola cro
Rinderbresaola auf Rucola und Parmesan

Caprese di Bufala ¢ H
Tomatenscheiben mit Biiffelmozzarella und Basilikum-Pesto

Duetto Fritto posmL
Frittierte Calamari und frittierte Shrimps

Parmigiana di Melanzane 2.c
Uberbackene Melanzane mit Tomatensauce und Mozzarella

normal 15,20

Cozze RO
Miesmuscheln in Weissweinsauce mit WeiBbrot

Crema di Pomodoro o) caFc
Tomatencremesuppe

Minestrone o Ar
Gemusesuppe

CremadiAglio o.c
Knoblauchcremesuppe

Mista o
Gemischter Salat

Verde o
GrUner Salat

Rucola e Parmigiano co.
Salat mit Rucola, Kirschtomaten und Parmesan

Catanese co\
Tomaten, rote Zwiebel und geriebener salziger Ricotta

Siracusana cpoL
Gemischter Salat, Oliven, Zwiebel, Feta, Thunfisch

Insalata di Pollo Acpor
Gemischter Salat, mit gebackenem Hihnerfleisch

groB 36,80
8,20

13,50
11,50

gro 18,50
9,50

12,50

5,50
6,00

5,50

6,00
5,00
7,50
5,80

11,80

13,50



-~ Spaghetti A.O.P 2. 11,00
Spaghetti mit Olivendl, Knoblauch und Chilli

Rigatoni alla Norma »c. 12,50
Nudeln mit Tomatensauce, frittierte Melanzane, geriebener salziger Ricotta
Busiata alla Genovese AGH 11,80

Nudeln mit Basilikumpesto und kleinen getrockneten Tomaten

Spaghetti al Limone aHc 12,80
Spaghetti mit Zitruspesto, Mandeln und Parmesan

Gnocchi Sorrentina . c 11,40
Kartoffelgnocchi mit Tomatensauce und Mozzarella Uberbacken

Busiata alla Trapanese ALGH ) 13,80
Nudeln mit typischem Trapani-Pesto (Basilikum, Kirschtomaten, Parmesan, Mandeln, Ol, getrocknete Tomaten)

Spaghetti alla Siciliana a1p0 14,20
Tomatensauce, getrocknete Tomaten, Kapern, Sardellen, Oliven

Tagliatelle Ognina AcpBLHOG 15,20
Bandnudeln mit Zitruspesto, Shrimps, Mandeln, Rucola

Spaghetti Frutti di Mare ~prosL 16,20

Spaghetti mit Meeresfrichten

Rigatoni Salmone 10pc 14,20
Nudeln mit Sahnesauce, Lachs

Spaghetti Carbonara »cLogc 12,80
Spaghetti mit Carbonarasauce und Bauchspeck

Lasagne alla Bolognese 2cogct 12,80
Tortellini del Papa Acol 12,50

Tortellini mit Sahnesauce und Schinken

Pasta al Forno »coL 13,00
Nudeln mit Sahnesauce, Champignons, Bauchspeck, mit Mozzarella Gberbacken

Risotto Porcini e Salsiccia AL0G 15,50
Risotto mit Steinpilzen, Salsiccia und Parmesan

Risotto Pistacchio e Gamberi 2gpcHLO 15,50
Risotto mit Shrimps, Pistazienpesto und Parmesan



mit / Salat und Kartoffel oder Gemiise

Calamari alla Griglia rpo
Gegrillte Calamari

Spigola alla Messinese po.
Wolfsbarschfilet in Tomatensauce
mit Kapern und Oliven

mit Salat und Kartoffel oder Gemuse

Tagliata Rucola e Parmigiano 2col
Gegrrilltes Rinderfilet mit Rucola und Parmesan

Pollo agli agrumi »coL
Huhnerfleisch in Zitruspestosauce

Medaglioni di Maiale 2col
Schweinefilet in griner Pfeffersauce

Focaccia Classica AcoprD
Mozzarella, Salami, scharfe Salami und Schinken

Foccacia Sofia Acoprp
Mozzarella, Basilikumpesto und frittierte Melanzane

Foccacia Piccante »coprp
Mozzarella, Gorgonzola, scharfe Salami und Zwiebel

Focaccia 2
Normales Pizzalbrot

Wir erfUllen Ihnen jeden Wunsch, einfach bei unserem Personal anfragen!

19,50

19,50

26,80
17,50

17,50

12,00
12,00

12,50

3,90

Unsere Pizza wird wie in Sizilien und Italien traditionell mit echtemn Mozzarella hergestellt!

Allergen-Kennzeichnung

A Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse « B Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse « C Eier
und Gefligel und daraus gewonnenen Erzeugnisse « D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse « E Erdnisse und daraus
gewonnene Erzeugnisse « F Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse « G Milch von Sdugetieren und Milcherzeugnisse
- H Schalenfrichte und daraus gewonnene Erzeugnisse - L Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse « M Senf und daraus
gewonnene Erzeugnisse « N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse « O Schwefeldioxid und Sulfite « P Lupingen
und daraus gewonnene Erzeugnisse » R Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus gewonnene Erzeugnisse.
Allergen-Kennzeichnung Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellten Erzeugnisse als Zutat

im Endproudkt enthalten sind.



Extra Zutaten + 1,00 | Kleine Portion - 1,00

|

N

Caprese 20GpPD
Buffelmozzarella, Kirschtomaten, Basilikumpesto

Carbonara Acgc
Mozzarella, Carbonarasauce, Bauchspeck, Pecorinokdse Creme und frischer Pfeffer

Monterosso 20GprD
Mozzarella, scharfe Salami, Zwiebel, Gorgonzola

Salmone 20GpH
Mozzarella, Rucola, gerducherter Lachs, Biffelmozzarella Ballchen

Magherita Acop
Tomatensauce, Mozzarella

Bufala rcop
Tomatensauce, Blffelmozzarella

Stefania acopr
Tomatensauce, Mozzarella, Salami (scharf _# oder mild)

Cotto rGop
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken

Capricciosa Acoprc
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Artischocken, gekochte Eier, Champignons, Oliven

Agata acop
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Champignons

Salvo acop
Tomatensauce, Mozzarella, frittierte Melanzane, geriebener salziger Ricotta

Diavola rcop
Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami, scharfe Pfefferoni

Parmigiana 2cop
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, gekochte Eier, Melanzane, Parmesan

Picanello rcop
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Salami, Bauchspeck, Mais, Artischocken, Champignons

Etna acop
Tomatensauce, Mozzarella, Salsiccia, Zwiebeln, Champignons

Hawaii acopr
Tomatensauce, Mozzarella, Ananas, Schinken, Mais

Danielina AcLpPo
Tomatensauce, Mozzarella, Rohschinken, Kirschtomaten, Parmesan, Rucola

Quattro Formaggi Acopr
Tomatensauce, Mozzarella, versch. Kdsesorten

Ammiscata acop
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Salami, Champignons, scharfe Pfefferoni

Ognina AopprG
Tomatensauce, Mozzarella, Kapern, Sardellen

Frutti di Mare ~opprc
Tomatensauce, Mozzarella, Meeresfriichte

Acitana acpop
Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebel, Oliven

Vegetariana acLop
Tomatensauce, Mozzarella, gegrilltes GemuUse

Calzone rcop
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Salami, Oliven

Spinaci acop
Tomatensauce, Mozzarella, Spinat, Feta, Knoblauch

11,80
13,40
12,50

13,80

8,80
11,00
9,80
9,80
12,80
10,80
11,20
11,50
13,00
13,00
12,50
11,50
13,50
11,50
12,00
11,50
14,50
12,00
12,00
11,50

11,00



Cola, Cola Zero, Fanta, Sprite, Aimdudier,

Eistee

Lemon Soda
Still/ Mineral
Soda Zitron
Red Bull
Hollundersoda
Leitungswasser

0,33l
0,33l
0,33l
0,33l
0,25l
0,33l

3,50
3,30
3,20
2,50
3,80
2,50

0,50

0,75!
0,50

(O]
(O]

Saft ( Orangen, Apfel, Multivitamin, Mango, Erdbeer, Pfirsich, Johannisbeer)

Moretti vom Fass
Zipfer vom Fass
Alkoholfrei
Weizen

Weizen alkoholfrei
Radler vom Fass

Averna
Ramazzotti
Fernet Branca
Grappa Barricata
Grappa Bianca
Limoncello
Grappa Amarone

0,33l

0,2|
0,2|

3,50

4,00
3,50

0,3l

0,3l

4,00

4,00

0,5l

o4l
0,5l
0,5l
0,5l
0,5l
0,5l

4,50

4,50
3,00

3,00
1,00

3,80

5,000
4,800
4,80
5,000
5,00
4,50 o

4,50 o
4,50 0
4,50 o
5,50 o
4,50 o
4,50 o
7,00 o



Tiramisu ACcG0
Cannolo scomposto AG

Teigrolle mit einer stiBer Ricotta-Creme

Cuore caldo cioccolato ACG

Schokokuchen mit warmer Schokolade

Panna Cotta G

mit Erdbeersauce oder Schokosauce

Torta della Nonna AGCHO

Kuchen mit Zitronencreme, Mandeln, Pinienkerne

Tartufo Gelato AGHE

Tartufoeis (Schokoladeneis) mit NtBRen

Tartufo Gelato Affogato AGHE

Tartufoeis (Schokoladeneis) mit NtBen und Espresso

Diavoletti alla Nutella AG,H,E

Pizzateigstreifen mit Zucker und Nutella

Espresso

Espresso doppio
Macchiato

Caffe |I.II190 (Verléngerter)
Cappuccino
Decaffeinato (koffeinfrei)
Caffe Latte

Corretto

Tee

Aperol

Aperol Prosecco
Lemon Spritz

Hugo

Prosecco

Bellini

Campari soda
Campari Orange
Spritzer (weiss/rot)
Sommerspritzer 0,5

5,50
5,50

5,50
5,50
5,50
5,50
7,50

5,50

2,80
3,60
2,90
3,20
3,60
3,60
3,80
3,90 0
3,20

4,70 o
5,70 o
5,70 o
5,50 o
3,800
4,200
4,500
5,30 o
3,50 0
4,200



Della casa % 3,20 % 6,400 V2 12,20

Pinot Grigio % 3,80 Ya 7,60 o Flasche 23,00
Grillo (Feudo Arancio) Y% 4,70 Ya 9,400 Flasche 28,00
Lugana Flasche 33,00
Lambrusco Y 3,20 Ya 6,400 Flasche 19,00
Della casa % 3,20 s 6,400 ) 12,20
Nero D‘Avola (Feudo Arancio) Y 4,70 Ya 9,400 Flasche 28,00
Primitivo Flasche 33,00
Lambrusco Ye 3,20 Va 6,400 Flasche 19,00
Vino Rosé % 4,50 Ya 9,000 Flasche 27,00

»Hauptdarsteller der oenologischen Wiederbelebung Sizilien,
ist der Nero d‘Avola eine hochwertige autochthone Rebsorte.
Urspriinglich nur in der Gegend um Syracus angebaut, ist er
heute auf der ganzen Insel verbreitet. Er zeichnet sich durch. das
ausdruckstarke fruchtige Aroma und die angenehme Séiure aus, die
ihn zu den idealen Begleiter der italienischen und internationalen
Kiiche machen.

Er passt zu Risotto, gebackenen Pastavorspeisen, Pasta
Gerichte,rotem Fleisch, Wild, Lamm und wiirzigen Kdsesorten. Dank
seiner gefdlligen Struktur und den internsiven Aromen ist der Nero
d‘Avola idealer Begleiter eines typisch sizilianischen. Gerichtes: die
»Rigatoni alla Norma‘, ein sugo mit Auberginen und gerducherter
ricotta. Alkoholgehalt 13%

Der Grillo ist die am meisten anerkannte weiStraube in Sizilien.
Historisch war er fiir die Produktion von Marsala und von Jiulio
Cdsars Lieblings wein Mamertino di Messina Benutzt. Heute hat der
Grillo seinen eigenen Charakter. Halbaromatische Rebsorte mit der
typisch gelben-orangen farbe der sizilianischen sonne, er zeichnet :
sich durch das hohe restzuckerniveau(22-30%)aus. Die noten von ; GRILLO

tropenfriichten ,maracuja und pampelmuse vereinigen sich und ey
lassen einen frischen, knackigen wein mit dem typisch sizilianischen
intensivem aroma entstehen.

Er passt zu Meeresfriichten, pastagerichten mit gemiise, weiBem
Fleisch und gebratenem Fisch. Dank seiner kriiftigen aromen ist der
Grillo der ideale Begleiter von verschiedene Vorspeisen Teller.
Alkoholgehalt 13%




